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Parlare di Col Dovigo significa parlare di tradizione e di 

uomini con la passione per le viti e il lavoro della terra. La 

storia inizia con un nome, “Caterina” una giovane ragazza 

che nel 1923 si trasferisce con la famiglia a Breganze, 

dove il padre Pietro decide di acquistare dei terreni per 

continuare l’attività di agricoltore. È questa la località in cui 

i nuovi arrivati vengono soprannominati “ DOVIGHI ”, un 

appellativo che voleva significare “coloro che provengono 

da altre terre”, forse per tenere vivo il ricordo di un incon-

tro tra due storie, due tradizioni, due culture. A Breganze, 

Caterina la “Dovigo”, incontra Valentino Bonollo, agricolto-

re e produttore di vino; conosciuto come uno dei primi 

soci fondatori della Cantina Beato Bartolomeo. Dal matri-

monio dei due giovani, nascono i figli Battista e Pieralber-

to. Questi ereditano la passione per le viti, acquistano 

nuovi terreni e continuano l’attività agricola della famiglia 

rinnovando i vigneti con varietà autoctone e alloctone. È il 

primo passo verso la fondazione di un’Azienda. Battista, 

Stefano e Alessandro decidono infatti di trasformare una 

semplice passione in una vera e propria attività, che oggi 

prende il nome di Azienda Vitivinicola Col Dovigo, un nome 

che vuole tenere vivo il ricordo di Caterina, della sua dedi-

zione e dell' amore per i preziosi frutti della terra.
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CANTINA

BREGANZE

L’azienda vitivinicola Col Dovigo è situata nel 

cuore delle colline Breganzesi, lungo l‘intine-

rario enogastronomico della Strada del 

Torcolato e dei vini di Breganze. Le viti sono 

coltivate sia nella fascia collinare, su terreni 

tufici e vulcanici, sia in quella pianeggiante 

ove la forza dei torrenti ha accumulato 

ghiaia bianca. L’obiettivo principale è 

conservare la tipologia di Breganze attra-

verso un attento lavoro di ricerca e di studio 

al fine di valorizzare le varietà autoctone, 

vera storia del territorio. La cantina è dotata 

di 20 vasche in acciaio inox per la vinifica-

zione dei vini bianchi e rossi. Scendendo al 

piano inferiore si entra in quella che si ama 

chiamare “la stanza blu”, vecchia cantina 

dalle pareti blu, dove l’atmosfera rilassante 

accompagnata da un bicchiere di buon 

vino, riscalda gli animi di amici e ospiti.

L’AZIENDA



Breganze
        Pinot Grigio D.o.c.

100% Pinot Grigio
VITIGNO

Giallo dorato con riflessi ramati
COLORE

Molto intenso e intrigante con sentori 
di frutta  gialla matura e fiori bianchi

PROFUMO

Ben strutturato, avvolgente e sapido. Note di
albicocca  si affiancano a richiami di joghurt
sfumando verso aromi erbacei molto eleganti

SAPORE

Vespaiolo spumante
millesimato extra dry D.o.c

100% Vespaiola
VITIGNO

Giallo paglierino tenue con riflessi verdognoli
COLORE

Intenso, con fresche note
di agrumi e mandorla

PROFUMO

Il perlage fine e persistente riporta
le piacevoli sensazioni di freschezza.

Armonioso l’equilibrio tra la morbidezza e
la naturale acidità del vespaiolo

SAPORE

Torcolato
Breganze D.o.c

100% Vespaiola
VITIGNO

Giallo dorato
COLORE

Intenso, caldo e fruttato, dalle intense
note floreali, di frutta esotica e miele

PROFUMO

Di buon corpo e piacevole struttura,
alla naturale dolcezza si contrappone
una bella freschezza che porta ad un

finale gentile e persistente

SAPORE

Vespaiolo
Breganze D.o.c.

100% Vespaiola
VITIGNO

Giallo paglierino tenue 
con riflessi verdognoli

COLORE

Fresco, con piacevoli note
di pompelmo e mandorla

PROFUMO

La freschezza è travolgente, ben bilanciata
dalla morbidezza e dalla sapidità

SAPORE
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Cabernet Sauvignon
D.o.c. Breganze

100% Cabernet Sauvignon
VITIGNO

Rosso rubino intenso
COLORE

Intenso profumo di frutta rossa
accompagnato a delicate spezie

PROFUMO

Morbido e ricco, netti i ritorni aromatici 
con un finale pieno, gentile e persistente

SAPORE

Groppello
I.G.T. Veneto

100% Groppello di Breganze
VITIGNO

Rosso rubino intenso con riflessi violacei
COLORE

Freschi profumi di frutti di bosco e spezie,
in particolare il pepe nero

PROFUMO

Fresco e di buon corpo, la componente fruttata è
controbilanciata dall’ elegante tannicità finale,
elemento che contraddistingue questa varietà

SAPORE

Breganze Rosso
D.o.c. Breganze

100% Merlot
VITIGNO

Rosso rubino intenso con riflessi ramati
COLORE

Intenso e fruttato, con note
di ciliegia e ribes

PROFUMO

Pieno e avvolgente, con piacevoli 
sensazioni di frutta rossa matura

SAPORE

Breganze
Bianco D.o.c.

55% Tai - 37% Chardonnay - 8% Sauvignon
VITIGNO

Giallo paglierino tenue con riflessi verdognoli
COLORE

Straordinaria potenza di aromi che si aprono
con frutta matura rinfrescata da note agrumate

per finire con i sentori erbacei del sauvignon

PROFUMO

Ampio e fresco, ben equilibrato, riporta
le fresche sensazioni rilevate al naso

SAPORE

Breganze
Pinot Grigio D.o.c.

100% Pinot Grigio
VITIGNO

Giallo paglierino tenue
con riflessi verdognoli

COLORE

Delicato, con spiccate note floreali,
in particolare il fiore d'acacia

PROFUMO

Ampio e fresco, minerale e sapido grazie
al terroir vulcanico di breganze

SAPORE

Veneto
Rosso I.g.t.

55% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot
VITIGNO

Rosso rubino intenso
COLORE

Molto intenso, con note di frutta rossa 
sovramatura e vaniglia

PROFUMO

Alcolico, vellutato con tannini farinosi, 
complesso ma morbido. In bocca riporta le

piacevoli sensazioni riconosciute 
precedentemente all’olfatto

SAPORE


