
Azienda Soc. agr. Piovene Porto Godi Alessandro s.s.
Toara di Villaga

Cabernet DOC Colli Berici “Vigneto Pozzare” 2015

• Area di produzione: Toara di Villaga, Vicenza
• Suoli: sciolto, calcareo
• Numero di botglie prodote:  8000
• Densità: 48500-68500 ceppi/ha
• Varietà: 70% cabernet sauvignon; 30% cabernet franc
• Vinificazione: in rosso8 I  grappoli vengono diraspat e pigiat8 La 

fermentazione avviene in vasche d’acciaio a temperatura controllata di 
circa 2 °C8 

• Maturazione: circa 12 mesi in barriques e tonneaux di rovere francese

• Alcol: 14,5 %; 
• Acidità totale: 5840 g/l
• Zuccheri residui: 1 g/l



Azienda Soc. agr. Piovene Porto Godi Alessandro s.s.
Toara di Villaga

Garganega DOC Colli Berici “Vigneto Riveselle” 2016

• Area di produzione: Toara di Villaga, Vicenza
• Suoli: argilloso, calcareo
• Numero di botglie prodote: 68000
• Densità: 38500 ceppi/ha
• Varietà: 100% garganega
• Vinificazione: in bianco8 Pressatura sofce dei grappoli interi8 La 

fermentazione avviene in vasche d’acciaio a temperatura controllata di 
circa 1 °C8 

• Maturazione: in acciaio per circa 6 mesi8

• Alcol: 12,5 %; 
• Acidità totale: 5890 g/l
• Zuccheri residui: 086 g/l



Azienda Soc. agr. Piovene Porto Godi Alessandro s.s.
Toara di Villaga

Merlot DOC Colli Berici “Fra i Broli” 2015

• Area di produzione: Toara di Villaga, Vicenza
• Suoli: argilloso, calcareo
• Numero di botglie prodote: 98000
• Densità: 48500-68500 ceppi/ha
• Varietà: 100% merlot
• Vinificazione: in rosso8 I  grappoli vengono diraspat e pigiat8 La 

fermentazione avviene in vasche d’acciaio a temperatura controllata di 
circa 2 -30°C8 

• Maturazione: circa 12 mesi in tonneaux e barriques di rovere francese

• Alcol: 14,5 %; 
• Acidità totale: 5870 g/l
• Zuccheri residui: 086 g/l



Azienda Soc. agr. Piovene Porto Godi Alessandro s.s.
Toara di Villaga

Tai Rosso DOC Colli Berici “Vigneto Riveselle” 2016

• Area di produzione: Toara di Villaga, Vicenza
• Suoli: sciolto, calcareo
• Numero di botglie prodote: 258000
• Densità: 38500-68000 ceppi/ha
• Varietà: 100% tai rosso (tocai rosso)
• Vinificazione: in rosso8 I  grappoli vengono diraspat e lasciat a contato 

con le bucce per 7 giorni8 La fermentazione avviene in vasche d’acciaio a 
temperatura controllata di circa 2 °C8 

• Maturazione: in acciaio per circa 6 mesi8

• Alcol: 13,5 %; 
• Acidità totale: 48 0 g/l
• Zuccheri residui: 086 g/l



Azienda Soc. agr. Piovene Porto Godi Alessandro s.s.
Toara di Villaga

Sauvignon DOC Colli Berici “Vigneto Fostne” 2016

• Area di produzione: Toara di Villaga, Vicenza
• Suoli: sciolto, calcareo
• Numero di botglie prodote: 118000
• Densità: 48000 ceppi/ha
• Varietà: 100% sauvignon policlonale
• Vinificazione: in bianco8 Pressatura sofce dei grappoli interi8 La 

fermentazione avviene in vasche d’acciaio a temperatura controllata di 
circa 16-1 °C8 

• Maturazione: in acciaio per circa 6 mesi8

• Alcol: 14 %; 
• Acidità totale: 5850 g/l
• Zuccheri residui: 08  g/l



Azienda Soc. agr. Piovene Porto Godi Alessandro s.s.
Toara di Villaga

Tai Rosso DOC Colli Berici “Thovara” 2015

• Area di produzione: Toara di Villaga, Vicenza
• Suoli: argilloso, calcareo
• Numero di botglie prodote:  8000
• Densità: 68000 ceppi/ha
• Varietà: 100% tai rosso
• Vinificazione: in rosso8 I  grappoli vengono diraspat e pigiat8 La 

fermentazione avviene in vasche d’acciaio a temperatura controllata di 
circa 2 °C8 

• Maturazione: per circa 12 mesi in tonneaux di rovere francese
• Alcol: 15,5 %; 
• Acidità totale: 5840 g/l
• Zuccheri residui: 185 g/l


