
Az. Agricola PuntoZero s.s.
Lonigo

IGT Veneto rosso “Dimezzo” 2013

• Area di produzione: Lonigo 
• Suoli: calcarei/argillosi
• Numero di botglie prodote: 
• Densità: guyot 4.000 ceppi/ha
• Varietà: cabernet sauvignon 50%, cabernet franc 20%, merlot 30%
• Vinificazione: pigiadiraspatura, inoculo di lievito selezionato, 

fermentazione controllata in fermentni a gestone automatca di 
precisione, con movimento giornaliero della vinaccia e ossigenazione
del mosto/vino.

• Maturazione: afnamento per 24 mesi in barriques rovere francese 
nuove 100%. Vinificazione separata congiunta prima dell’entrata in 
barrique.

• Alcol: 14,5 %; 
• Acidità totale: 5.5 g/l



Az. Agricola PuntoZero s.s.
Lonigo

IGT Veneto Merlot “Punto” 2012

• Area di produzione: Lonigo
• Suoli: calcarei/argillosi
• Numero di botglie prodote: 
• Densità: guyot 4.000 ceppi/ha
• Varietà: 50% merlot, 50% cabernet
• Vinificazione: pigiadiraspatura, inoculo di lievito selezionato, 

fermentazione controllata in fermentni a gestone automatca di
precisione, con movimento giornaliero della vinaccia e ossigenazione del 
mosto/vino.

• Maturazione: per 36 mesi in barriques di rovere francese nuove 100%.

• Alcol: 15 %; 
• Acidità totale: 5.5 g/l
• Zuccheri residui:  6,5 g/l



Az. Agricola PuntoZero s.s.
Lonigo

IGT Veneto Rosso “Virgola” 2013

• Area di produzione: Lonigo
• Suoli: calcarei/argillosi
• Numero di botglie prodote: 
• Densità: guyot 4.000 ceppi/ha
• Varietà: 100% syrah
• Vinificazione: pigiadiraspatura, inoculo di lievito selezionato, 

fermentazione controllata in fermentni a gestone automatca di 
precisione, con movimento giornaliero della vinaccia e ossigenazione del 
mosto/vino.

• Maturazione: per 24 mesi in barriques rovere francese nuove 100%.

• Alcol: 14,5 %; 
• Acidità totale: 5.5 g/l


