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(
(
(
INTRODUCTION(
(
It( is( important( for( us( to( underline( that(
Vignaioli(Contrà(Soarda(winey(never(had(a(
detailed(export(plan,(and(not(even(an(exact(
marketing( or( promotional( plan.( This( is(
mainly( due( to( the( fact( that( our( time( for(
travelling(is(limited,(as(well(as(the(time(we(
can( invest( in( expanding( the( existing(
markets(or(exploring(new(ones.(Our(travels(
abroad( are( focused( on( supporting( our(
importers( and( distributors( during( their(
activities( (wine( fairs,( tastings,( special(
events,(promotional(events).(
(
WHERE(WE(ARE(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(

Z Australia((
Z Belgium((
Z Denmark((
Z Estonia(
Z Finland(
Z Germany((
Z Japan(

(
(
(
(
(
(
Our( travels( abroad( are( focused( on(
supporting(our( importers( and(distributors(
during( their(activities( (wine( fairs,( tastings,(
special( events,( promotional( events).( Each(
of(this(travel(is(subjected(to(our(availability(
in(terms(of(financial(resources(and(time.(
Furthermore,(Contrà(Soarda(participates(to(
the(following(wine(fairs:((
Z(ProWein(–(Düsseldorf(
Z(Vinitaly(–(Verona(
Z(Raw(wine(fair(–(London(
Z(Vinosus(–(Oslo(
Z(ViiniExpo(–(Helsinki(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(

Z Hong(Kong(
Z Netherlands(
Z Norway(
Z Poland(
Z USA:((

New(York,(New( Jersey,(Main,(North(
Carolina,(California(
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Musso Serafino 2010 

Cuvee(of(Marzemino(nero,(

Carmenere(and(Groppello((

Musso Oliva 2011 

Cuv
ee(o

f(M
arz
em
ino
(ner

o,(P
ino
t(

Noi
r(an

d(C
arm

ene
re((

W
ha

t’s
 n

ex
t?
(

M
us

so
 R

is
er

va
 2

00
7 

Cu
ve
e(
of
(M
er
lo
t((

an
d(
M
ar
ze
m
in
o(
ne
ro
((

TERROIR?
I‘M STILL 
PART OF IT.

R I S E R V A

Vignaioli Contrà Soarda   Mirco Gottardi 

Strada Soarda, 26, San Michele di Bassano del Grappa 

tel./fax. +39 (0) 424 505562 
www.contrasoarda.it    info@contrasoarda.it 

 
 

Denominazione 
Breganze Pinot Nero D.O.C. 

Prima annata di produzione 
Vendemmia 2004, in vendita dai tre anni successivi 
all’anno di vendemmia. Prodotto solamente nelle 
annate che danno garanzia di alta qualità. 

Zona di produzione 
Comune di Bassano del Grappa, vigneto  VIGNACOREJO 
di proprietà, situato sul passo tra San Giorgio e Contrà 
Soarda. Interamente in zona collinare 150/300 s.l.m. 

Esposizione, sistemi di allevamento e produzioni ad ettaro 
L’impianto a ritocchino, in linea di massima pendenza, ha un’esposizione est-ovest, con una particolare 
escursione termica, generata dai moti convettivi della vicina Valsugana. 220x0.80 tra le file, porta ad una 
presenza di circa 5000 viti per Ha. La potatura è a Guyot rinnovato (8 gemme). La produzione è inferiore a 
1 kg per singola pianta. 

Natura del terreno 
Il terreno è di origine vulcanica, sotto forma di consolidato lavico, con elevata capacità igroscopica, 
caldo, ricco di minerali e con buona penetrabilità delle radici, ideale alla vite. 

Epoca di vendemmia 
Le uve vengono raccolte manualmente, in casse di piccola capacità, nella prima decade di settembre 
circa, quando la concentrazione degli zuccheri, la maturazione fenolica e l’acidità hanno raggiunto i livelli 
voluti. Selezionate attentamente, vengono in parte pigia-diraspate in giornata ed in parte solo diraspate e 
vinificate ad acino intero. 

Tipo di vinificazione 
Le uve pigia-diraspate e diraspate vengono messe a fermentare in tini di legno tronco-conici, 
parzialmente chiusi. La fermentazione alcolica è ad opera di lieviti indigeni selezionati e si protrae con le 
vinacce per 20 gg ad una temperatura che varia da 28/30°C. La frequenza delle follature manuali varia a 
seconda delle caratteristiche delle uve. La fermentazione malolattica avviene spontaneamente in botti di 
legno.  

Natura dei serbatoi di vinificazione 
Le uve vengono poste a fermentare in tini tronco-conici di rovere francese, senza l’utilizzo di pompe, 
grazie alla semplice e naturale forza di gravità. 

Affinamento 
L’affinamento avviene per tre anni in botti di rovere francese, tonneaux di primo e secondo passaggio, 
con provenienza e caratteristiche diverse (tonelleria, bosco, stagionatura, porosità e tostatura del legno), 
e per uno in bottiglia. 

Capacità d’ invecchiamento 
Imbottigliato senza nessuna filtrazione, ha una proiezione all’invecchiamento che va dai 3 ai 10 anni. 

La filosofia aziendale è proiettata alla produzione nel pieno rispetto della natura, 
seguendo un regime biologico. 
 

VIGNACOREJO  

Vignacorejo 
100(%(Pinot(Noir(

36(months(in(tonneau(
12(months(in(the(bottle(

(

Sarson – Torcolato 
100(%(Vespaiolo(
24(months(in(barrique((
6(months(in(the(bottle(

(
Grappa – Grape Grenade 
After	
  a	
  delicate	
  crushing,	
  the	
  grape	
  skins	
  are	
  
distilled	
  by	
  a	
   distillation	
  Master.	
   The	
  grappa	
  
is	
  then	
  refined	
  for	
  24	
  months	
  

	
  

Vignaioli Contrà Soarda   Mirco Gottardi 

Strada Soarda, 26, San Michele di Bassano del Grappa 
Tel. +39 424 505562/566785     Fax. +39 424 505562/567483 

www.contrasoarda.it    info@contrasoarda.it 

 
 
 
 

 
 
 
Denomination 

Red Veneto I.G.T. from indigenous varieties. 

First year of Production 

Vintage 2004. Special selection: available from 8 years 
after the harvest. It is produced only in those years that 
give guarantee of excellent quality. 

Area of production 

City of Bassano del Grappa. Property vineyard on hills 
150/300 a.s.l. 

Exposure, training and yeld per hectare 

Plants follow the hill slope, east-west, with a particular daily temperature range, 220x80 between 
rows, in number of nearly 5000 grapevines per Ha. Yeld is 1 kg per plant. 

Nature of the soil 
The soil is volcanic, very rich in minerals and salts, permeable, where vine roots can penetrate 
downward and find balanced moisture exchange. 

Harvest 

Grapes are hand picked when concentration of sugars, acidity and polyphenolic compounds reaches 
the established levels, nearly at the last decade of September/beginning of October. They are put 
accurately in small crates and grapes are removed from the vines in the same day (de-stemming). 

Vinification 
Immediately after being crushed and de-stemmed, grapes are passed into wooden tubs. Alcoholic 
fermentation is processed by selected indigenous yeasts and lasts for 15/24 days with skins contact 
and temperature around 28/30°c. Shuffling is operated according on the characteristics of the grapes. 
Malolactic fermentation is achieved spontaneously, into wood barrels. 

Refining 

This wine is refined for four years in French oak barriques (different origins, woods, pores, 
treatments, roasting) and one year in bottle. 

Ageing 
Bottled without filtering, this wine has an ageing projection that goes from 4 to 10 years. 

As per our company philosophy, our way of production is in full respect of 
nature, following a biological system. 
 

IL SAGGIO 
 

Il saggio 
Carmenere,	
  Groppello,	
  Marzemino	
  
48	
  months	
  in	
  barrique	
  and	
  tonneau	
  

24	
  months	
  in	
  the	
  bottle	
  
	
  

Our specialties 

!

!

!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
!
! !

MILANO

ROMA

VENEZIA

BASSANO
DEL GRAPPA

VENEZIA

TRIESTE

GENOVA

TREVISO

BELLUNOBOLZANO

TRENTO UDINE

MILANO

TORINO

BOLOGNA

FIRENZE

ROVIGO

PADOVA
VERONA

VICENZA

!

!
In! questi! luoghi! denominati! Soarda,!
ovvero! “sul! pendio”,! fin! dai! tempi! di!
Ezzelino! si! sono! ottenuti! raccolti!
straordinari.! L’azienda! specializzata! di!
estende! su! dodici! ettari! di! terreno!
altamente!vocati,!distribuiti!nei!territori!di!
San! Michele,! a! Bassano! del! Grappa.! La!
dolcezza! delle! colline,! l’altitudine,! l’ideale!
esposizione! dei! vigneti! consentono! una!
perfetta! maturazione! delle! uve,! ! legata!
all’influenza! del! fiume! Brenta! e! alle!
correnti!fredde!della!Valsugana.!!
!
I! pregiati! vitigni,! coltivati! biologicamente!
nel! pieno! rispetto! della! natura,! hanno!
trovato!qui!l’habitat!ideale.!
!
!
!

!
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€ 4,00-25,00! € 3,00-27,00! € 17,00!

Olio extravergine di oliva – Pomèa 
Handpicked	
  olives	
  are	
  cold-­‐crushed	
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  48	
  hours	
  from	
  the	
  harvest	
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