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RADICI DEL SUD 2018
La manifestazione 
Radici Del Sud è un multievento che si sviluppa nell’arco di più giornate, alcune dedicate agli incontri BtoB fra i buyer e gli esperti esteri con i produttori vitivinicoli, secondo un calendario che tiene conto di affinità produttive, del territorio e del prodotto, ed altre dedicate alle sessioni di blind tasting del concorso fra tutti i vini del Sud suddivisi per vitigno. Le degustazioni si svolgono rigorosamente alla cieca e sono condotte da due diversi panel di esperti, il primo composto da wine-buyer internazionali, l’altro formato da giornalisti nazionali ed esteri. Il particolare assetto delle giurie consente una lettura più immediata dei risultati del concorso: da una parte abbiamo il giudizio di chi tiene soprattutto conto delle tendenze di mercato e presta particolare attenzione all’appeal espresso dal vino in funzione delle richieste del mercato e dall’altra abbiamo la valutazione più disinteressata dei giornalisti di tutto il mondo che hanno modo di confrontarsi nel merito condividendo ciascuno le proprie impressioni. Sette giorni in cui i produttori di Puglia, Basilicata, Campania, Calabria e Sicilia  presenteranno i loro vini e i loro oli agli importatori, alla stampa e al consumatore finale in una serie di appuntamenti: inconti BtoB, wine tour, concorsi e degustazioni. i visitatori potranno conoscere le diverse produzioni delle Cantine e degli oleifici partecipanti
Il valore aggiunto di Radici del Sud - Salone dei Vini Meridionali risiede nelle relazioni che riesce a intessere fra le parti. Di anno in anno la rete degli “amici” è cresciuta di pari passo all’attenzione registrata nei confronti dei vini meridionali. Proprio la formula del confronto ha permesso alla manifestazione di diventare un punto di riferimento e luogo di scambio per giornalisti, assaggiatori, Master of Wine, operatori e buyer di tutto il mondo.

Sono ormai centinaia gli autorevoli rappresentanti del mondo del vino che in questi anni sono stati coinvolti nella riscoperta e valorizzazione dei nostri vini. Nell’ultima edizioni le cantine partecipanti provenienti dal Sud Italia sono state circa 200.
Giurie Radici del Sud 2018
GIORNALISTI E INFLUENCER:

Gruppo 1
Francesco Falcone – PRESIDENTE DI GIURIA - Giornalista / Winesurf

Charine Tan – Exotic wine Travel /USA

David Ransom - The Tasting Panel Magazine, The SOMM Journal /USA

Davide Bortone – Giornalista / vinialsupermercato.it

Giovanna Moldenhauer - giornalista free lance 

Matthew Horkey - Exotic wine Travel /USA

Olivera Markovic - Taste It Wines, Global Epicurean / USA

Rebecca Marphy – The Dallas Morning News, Wine Review Online / USA 
Gruppo 2
Chiara Giorleo – PRESIDENTE DI GIURIA - Giornalista Luciano Pignataro Wine Blog

Antonio Cimmino – Giornalista / Gastronomia Mediterranea

Cathy Van Zyl – Master Wine -  Sud Africa

Fabien Lainè - Francia

Michael Wising - Amazing Wines Hedberg & Wising AB / Svezia

Susan Gordon – Forbes, The Daily Meal /USA

Tracy Ellen - Kamens Drinking Wisely&Well /USA

Valentina Vercelli – Giornalista / La Cucina italiana
IMPORTATORI  E BUYER INTERNAZIONALI:

Gruppo 1
Pasquale Porcelli – PRESIDENTE DI GIURIA – Giornalista / Winesurf

Allard Ariszetal - Arisz et al. Wijnimport / Olanda   

Bo Mao – Guangzhou Vita Trading / Guangzhou (CAN) Cina

Chao Li – Bei Jing Roman’s fine wines / Bei Jing (PEK) - Cina

Fernando Zamboni - Winelands Importadora / Brasile

Mehmet Adanir – Dante Vin / Danimarca

Ole Udsen - Asboe & Udsen Vin / Danimarca

Paulo De Almeida – The Wine Spot / Olanda

Yi Zhong – Guy Yang Pioneer Trading / Guy Yang(KWE) - Cina
Gruppo 2 
Andrea Terraneo – PRESIDENTE DI GIURIA - Vinarius

David Sparrow – Sparrow Wine Company / USA

Ji Feibing – Ming Zunhui cellar / Xian - Cina

Li Peng – Xian Weizhen Advertising Culture spread / Cina

Liu Bin – Ming Zunhui cellar  / Xian - Cina   

Luigi Pucciano – Terre Lente / Olanda

Mariusz Majka – Magia del Vino / Polonia
Programma Per la Stampa
Martedì 5 giugno 2018
09.30 - 23.00 arrivo e trasferimento presso l’Hotel Rondò - Bari

12.30 - 03.00 light lunch

20.00 - degustazione verticale di 6 annate di Greco di Tufo DOCG Setura dall’annata 2009 alla 2016

21.00 - Cena presso il ristorante Le Giare dell'hotel Rondò
Mercoledì 6 giugno 2018
7.00 - 8.30 prima colazione

8.45 – partenza per il Castello di Sannicandro

9.15 - 13.00 prima degustazione dei vini in concorso

13.15 - 14.45 light lunch presso Aromi Bistrot –Sannicandro di Bari (Ba)

15,00 – 18.45 seconda degustazione dei vini in concorso

19.00 – Partenza per Turi

19.30 – Visita alla città vecchia di turi

20.30 - Cena con verticale Primitivo (annate 2001-2008-2009-2011) presso le Cantine Coppi -Turi
Giovedì 7 giugno 2018
7.00 - 9.15 colazione

9.15 - 13.00 terza degustazione di vini in concorso

13.15 - 14.45 light lunch presso Aromi Bistrot

15.00 - Trasferimento presso l’hotel Rondò

17.00 – Partenza per Tenuta del Barco – Emera Cantine Claudio Quarta

19.00 – Visita in cantina e ai vigneti

20.30 – Cena in Cantina

23.00 – Pernottamento presso Tenuta del Barco - Emera Cantine Claudio Quarta
Venerdì 8 giugno 2018
07.00 - 08.30 Prima colazione

09.00 – Partenza per la città di Gallipoli

11.00 - Concept Tour “Il primitivo sul mare”. La produzione delle botti e il commercio del vino e

dell’olio a Gallipoli. Attività del porto mercantile gallipolino. Visita al Frantoio Ipogeo, Sala Coppola

e Cattedrale.

12,30 - Visita del Castello Angioino e light lunch sulla terrazza del Castello

15.30 - Sistemazione presso B&B Laura Cuti e Doxi – Sannicola frazione di Gallipoli

17.45 – Trasferimento presso Le Cantine Coppola

18.00 - Appuntamento in azienda e visita del vigneto e della cantina

19.00 - Verticale di negro amaro LI Cuti Alezio Doc Rosso Negroamaro annate:

2008 | 2010 | 2011 | 2012 | 2013 | 2015

20.30 - Cena degustazione: “Il Negroamaro secondo noi”
Sabato 9 giugno 2018
7.00 - 8.45 prima colazione

9.00 – 10.30 – visita alla spiaggia in prossimità dell’albergo (facoltativo)

11.00 – Partenza per Scorrano (Le)

11.30 - Visita alle Cantine Duca Carlo Guarini: Antichissime storie del Primitivo

13.00 – light lunch in cantina

15.00 - Partenza per la città di Copertino (Le)

15.30 – Visita a Garofano Vigneti e Cantine: Storia del Negroamaro e i rosati da invecchiamento

17.30 – Partenza per Sannicola -Gallipoli

18.00 – Relax in albergo

20.30 – Cena presso 14/89 Food Pop ristorante braceria, Gallipoli
Domenica 10 giugno 2018
07.00 - 8.45 – prima colazione

09.30 – Partenza per visita alla città di Bari

13.00 – Pranzo con Degustazione vini Cantine San Marzano presso il Ristorante “Il Pescatore”

15.30 – Partenza per Hotel Rondò Bari

16.00 – Arrivo in Albergo

Pomeriggio e serata libera. In alternativa alle

20.00 è prevista la partenza della navetta per la cena presso il ristorante Aromi Bistrot di Sannicandro

di Bari
Lunedì 11 giugno 2018
7.00 - 9.15 prima colazione

11.00 - 21.00 SALONE DEI VINI DEL SUD ITALIA Banchi d’assaggio con i produttori di circa 100

cantine e oleifici del Sud Italia. Ogni due ore sono disponibili le navette che partono dall’albergo per

raggiungere il Castello di Sannicandro di Bari.

13.00 - 15.00 light lunch ad Aromi bistrot - Sannicandro di Bari

19.00 - 20.00 conferenza e premiazioni dei vini del Concorso 2018

20.30 – cena conclusiva servita a buffet presso la corte del Castello con degustazione di tutti i vini

del concorso.
Martedì 12 giugno 2018 Trasferimento in aeroporto. Partenza.
Programma Per Il Pubblico
Lunedì 11 giugno al castello Normanno Svevo di Sannicandro (BA) ci sarà il Salone dei vini del Sud Italia, dedicato ai prodotti da vitigno autoctono e agli oli extravergini del mezzogiorno d'Italia. Ai banchi d’assaggio si avrà l’opportunità di scoprire i prodotti, parlare direttamente con i produttori, informarsi e approfondire le conoscenze sulle caratteristiche e le qualità delle etichette in degustazione. Programma per pubblico ed operatori.
11.00 – 20.00 SALONE DEI VINI E DEGLI OLI DEL SUD ITALIA – Banchi d'assaggio col produttore. Possibilità di acquistare direttamente.

13.00 – 15.00 Pausa pranzo. Possibilità di pranzare in alcuni locali di Sannicandro convenzionati con Radici del Sud

ore 19.00 Premiazione dei vini in concorso
ore 21.00 Grande degustazione e cena servita a buffet e realizzata da rinomati chef del Sud Italia. Costo 15 euro
Il Castello
Il Castello Normanno-Svevo di Sannicandro sorge nella zona medievale dei paese, tra le caratteristiche case a scalinata esterna, ed è circondato dall'antico fossato svevo, colmato e trasformato in strada solo nel 1836. È composto di due parti distinte messe l'una nell'altra, costruite in epoche distanti tra loro, quella Normanna e quella Sveva. La sua edificazione risale alla prima dominazione normanna dei Duchi Altavilla (all'incirca 916 d.c.): Umfredo- Guglielmo di Sannicandro- Roberto il Guiscardo- Ruggero I. Il nucleo originario era stato realizzato su un'antica struttura muraria a pianta irregolare con quattro torri d'angolo circolari. Su questa originaria architettura sono oggi condotte delle ricerche per assegnarne la fondazione.
Gastronomia a Radici del Sud
Nell’ambito del Salone del Vino lunedì 11 giugno sarà presente anche uno spazio specifico dedicato alla gastronomia con rappresentativi prodotti del Sud Italia. La sera, a partire dalle 21, nella piazza del Castello si svolgerà la Cena di Gala. Qui i piatti preparati con le eccellenze del territorio da alcuni rinomati chef provenienti dalle regioni del Sud Italia incontreranno ed esalteranno le peculiarità dei vitigni autoctoni.
ASSOCIAZIONE PROPAPILLA

L'Associazione Propapilla si occupa principalmente della promozione del territorio e della valorizzazione della cultura enogastronomica pugliese, organizzando degustazioni, concorsi, convegni e rassegne.
Con Radici del Sud, in particolare,  vuole celebrare e dare visibilità in Italia e all'estero all’enogastronomia e alla viticoltura delle regioni del sud Italia, evidenziando il profondo legame con il territorio. 
Radici Wines Experience
Giornata che idealmente conclude la precedente edizione annuale di Radici del Sud e rispetto alla quale si tiene a distanza di qualche mese; dedicata alla presentazione delle guide, termina con una sontuosa degustazione dei vini vincitori del concorso aperta al pubblico.

Aspettando il Salone dei Vini del Sud
È la serie di eventi itineranti che preparano la strada a Radici del Sud. Si tengono su tutto il territorio meridionale e costituiscono un’occasione di confronto tra i produttori delle varie aree geografiche. Gli eventi di Aspettando Radici prevedono stabilmente il coinvolgimento sinergico dei più rappresentativi chef della ristorazione locale.

Altre attività
Nel tempo l’attività di Radici del Sud si è sviluppata anche in altre direzioni; da citare la partecipazione ad eventi di assoluto prestigio come il Fancy Food, una delle più importanti fiere dedicate all’agroalimentare negli USA, l’European Wine Blogger Conference, l’annuale riunione dei blogger del vino di tutto il mondo che nel 2011 si è svolta in Europa in Franciacorta e la kermesse di Bruxelles “I vini di Puglia incontrano l’Europa”.
Inoltre, attraverso la pubblicazione di tre guide  dedicate alle Pizzerie, ai Ristoranti e ai Vini ogni anno aggiorna e monitora il panorama enogatronomico di Puglia, Basilicata, Campania, Calabria e Sicilia.
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